
Faoria con CucinaFaoria con CucinaFaoria con Cucina

1.  Cereali contenenti glutine
2.  Crostacei
3.  Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce
5.  Arachidi e prodotti a base di arachidi
6.  Soia e prodotti a base di soia
7.  Latte e prodotti a base di latte
8.  Frutta a guscio
9.  Sedano e prodotti a base di sedano
10.  Senape e prodotti a base di senape
11.  Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Anidride solforosa e sol�ti
13.  Lupini e prodotti a base di lupini
14.  Molluschi e prodotti a base di molluschi

LISTA ALLERGENI

Menù Lunch



Crostino gourmet burrata e acciughe  1-4-7-8-11 16
Crostini di baguette artigianale ai cereali,
acciughe del cantabrico affumicate,
burrata e perle di basilico

Tagliere di salumi “La Pampa” e formaggi  7 28

Chicken caesar salad  1-6-7 18
Insalata salanova del nostro orto, pollo ruspante,
parmigiano, crostini al timo e dressing allo yogurt di bufala

Green salad  3-7-8 18
Selezione delle nostre insalata dall’orto,
crema di avocado, uova, gel all'aceto di lampone e mandorle

Spaghetto ai 5 pomodori  1-12 20
Spaghetto ai cinque pomodori e basilico 
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Primo del giorno  1-2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14  20
Creazione dello chef con ingredienti freschi dell'orto

Club sandwinch  1-3-6-7 16
Prosciutto di pelatella nera affumicato,
lattica, uovo BIO e mayo allo yuzu

Fresella 2.0  1-7-12 20
Reinterpretazione di una fresella꞉
diverse qualità e consistenze di pomodoro,
basilico e mozzarella di bufala

Voglia di frutta  3-7 14
Tagliata di frutta con gelato 

Fior di lattica  1-3-7-8 12
Gelato fragola e lattica, crumble alle mandorle
e fragole in osmosi


